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PRESENTATION

Chef grec qualifié dans la préparation et le service de divers plats
grecs Ultilise les normes et pratiques de cuisson grecque, prét a faire
de chaque repas un festival passionnant et délicieux de plats grecs
traditionnels. Expérimenté dans la gestion du personnel travaillant
dans le domaine de I’hoétellerie.

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

Mai 2009 a

Septembre 2013 Chef cuisinier, restaurants divers en Créte — Greéce.
Préparation des menus pour les événements organisés par des
entreprises, les mariages les anniversaires et d’autres occasions.
Supervision des stagiaires
Vérification de la manipulation des outils et de la nourriture
Vérifier que les recettes soient bien suives et exécutées.

De Mai 2014 4

Septembre 2017  Chef cuisinier, restaurants divers a Chalkidiki — Gréce.

Collaborer avec la gestion pour établir le budget alimentaire et les
Prix basés sur I’évolution des entreprises.
Cuisiner des plats d’une maniere rapide et efficace, en particulier pour

Prendre des commandes.



QUALIFICATIONS ET COMPETENCES

Grande expérience du travail en cuisine dans la
préparations des plats et des menus.

Expérience avec toutes les recettes traditionnelles
grecques.

Connaissance des produits culinaires et des méthodes et des
techniques de cuisson.

Bonnes capacités de communication.
Présentation créative et innovante des plats aux clients.

Gestion du temps et des ressources financiéres.

LANGUES

Grec (langue maternelle), allemand (niveau excellent),
anglais (couramment)



